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HOTEL LE GRAND CCEUR & SPA

31 DECEMBRE 2025

Foie gras en gelée, consommé de poularde
aux truffes de Grignan, brioche

Jelly duck foie gras, poultry
with Grignan truffle, brioche

Omble chevalier confit, racines au vinaigre,
bouillon végétal, sorbet bergamote

Confit Arctic char, pickled roots,
vegetable broth, bergamot sorbet

Homard réti a Phuile de sapin,
pinces dans I'esprit d'un pormonier fumé,
jus de civet

Roasted lobster with fir tree oil,
claws lobster jus

Filet de veau en brioche,
duxelles de cepes et chataignes,
condiment poire et cynorhodon, sauce Vulnéraire

Wellington veal fillet, porcini and chestnut,
pear and rosehip, Vulneraire liquor sauce

Pomme granny confite, sorbet persil,
tuile croustillante

Confit apple, parsley sorbet, crispy tile

Miel de fleur, citron et polenta soufflée
Flower honey, lemon and puffed polenta



