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Œuf de caille, choux fleur et caviar 
Quail egg, cauliflower and caviar

Langoustine en carpaccio, butternut,  
texture ail noir, vinaigrette de carapaces 

Langoustine carpaccio, butternut,  
black garlic, shell dressing

Filet de bar de ligne confit, poivre de Malabar,  
beurre d’oursins et citron noir

Confit sea bass cooked with Malabar pepper,  
sea urchins butter and black lemon

Suprême de poularde de l’Ain  
contisée à la truffe et noisette,  

tartelette de cardon de Savoie, sauce poulette
Supreme of poultry with truffle and hazelnut,  

Savoyard cardoon vegetable tartlet, poultry sauce

Coing, vanille bourbon, pectine et girofles 
Quince, bourbon vanilla, pectin and cloves

Texture chocolat noir,  
noisettes du Piémont et truffe noire 

Dark chocolate texture,  
Piedmont hazelnuts and black truffle


